LA VOIE MALTEE

Cuisinier

Sommaire du poste

Référence du poste : VM.Cuis Salaire : 13,75% a 19% de 'heure
Nombre de poste(s) a combler : 4

Présentation

La Voie Maltée, BEAUCOUP PLUS QU'UNE MICROBRASSERIE! c’est aussi quatre restaurants a Québec,
Jonquiére et Chicoutimi, proposant un menu spécialisé de cuisine a la biére. C’est une usine de production,
embouteillant plus d’'une quinzaine de variétés de bieres. C’est un salon de dégustation, pouvant accueillir vos
réceptions et réunions corporatives. C’est une ambiance unique, des saveurs marquées, des bieres de qualité.

Pour affaires ou entre amis, La Voie Maltée, c’est LA microbrasserie conviviale ou se réunir !

Description

Sous la supervision du responsable de cuisine, le cuisinier doit s’assurer de respecter les recettes selon les
normes VM, participer au bon déroulement du service en cuisine et a la production général, de respecter les
normes d’hygiénes et salubrités, soutenir 'ensemble de I'équipe dans un milieu professionnel et dynamique ou

il est possible de relever de nouveaux défis au sein d’'une entreprise en pleine expansion.

Exigences
Niveau d'études Années d'expérience Langues écrites Langues parlées
BTP/BTS ou plus + 2 ans Francais : Avancé Francais : Avancé
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Compétences recherchées

- Minimum 2 ans d’expériences en cuisine
- BTP/BTS en cuisine

- Etre dynamique

- Rapidité d’exécution

- Aimer le travail d’équipe et la restauration style brasserie.

Avantages

- Ambiance de travail cool

- Flexibilité d’horaire

Pour postuler

Veuillez soumettre votre candidature (CV et lettre de motivation) a recrutement@sded.ca

Il est important d’indiquer la référence du poste dans I’objet de votre courriel autrement votre
candidature ne sera pas acceptée :

Référence du poste : VM.Cuis
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